
Le parcours 
DU VIGNOBLE
PLONGEZ AU CŒUR DES TERROIRS DE VACQUEYRAS

Prolongez l’expérience 
VACQUEYRAS

Entre vignes et garrigues, suivez les traces des vignerons qui 
ont façonné ces paysages au fil des générations.
Ce sentier pédagogique, vous dévoilera pas à pas les secrets 
qui font la richesse de notre cru d’exception.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Partageons le vignoble, 
respectons la nature
Pour que chacun profite pleinement du parcours, 
adoptons ensemble les bons gestes au cœur du vignoble 

• Restez sur le parcours
• Ne cueillez pas les raisins
• Tenez les chiens en laisse
• Pas de déchets dans la nature
• Pas de feu ni de camping
• La chasse est ouverte de septembre à février.
• Présence régulière de troupeaux et chiens de berger
• Vous pouvez croiser des engins motorisés et agricoles, 
restez vigilants et surveillez vos enfants

Rappel de responsabilité :  Chaque usager supportera 
les conséquences des dommages subis ou causés du 
fait de leur propre imprudence et notamment du fait de 
l’inadaptation de leur comportement à l’état naturel des 
lieux et/ou aux dangers normalement prévisibles dans la 
nature.
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Retrouvez les adresses des caves et domaine sur
www.aocvacqueyras.com

Après la balade, soyez curieux et poussez les portes des 
caves et domaines ! Découvrez les histoires des femmes et 
des hommes du vin, laissez-vous conter leur savoir-faire et 
dégustez la richesse de leurs cuvées.

Mettre une casquette 
ou un chapeau

Emporter de l’eau avec vous
(aucun point d’eau sur le parcours)

Porter des chaussures 
adaptées à la marche

Vérifier la météo avant de partir

Les bons réflexes
RANDO

Avant de vous élancer sur le parcours, 
quelques essentiels à ne pas oublier : 

Le saviez-vous ? 

Vacqueyras, appellation « rive gauche » 

des Côtes‑du‑Rhône, se décline en 3 couleurs : 

rouge, blanc et rosé sur 1460 hectares.

DISTANCE
+/- 9,50 KM

DIFFICULTÉ
MOYENNE

DURÉE 
+/- 3H

BALISAGE
FEUILLE 

DE VIGNE
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Place de 
la Pousterle
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 La Ponche

Cépages Rouges

Les Cabanons

Cépages Blancs

 VACQUEYRAS

Le Climat

 Méthodes 
 culturales 
 Méthodes 
 de conduite Fontbonne

Le Terroir

Table d’interprétation

Borne Papale

Cycle Végétatif

Travail du sol

Les Murets

Présentation 
du vignoble

Historique
de vacqueyras

Raccourci n°1

Raccourci n°2

chemin de la Curnière

DÉPART
ARRIVÉE

Retrouvez le parcours 
sur VISORANDO 

en flashant ce code

Flèche 28 : prendre à droite le chemin 
de terre qui bifurque à droite, remonter 

vers le hameau de Fontbonne par la 
petite côte et découvrez une borne papale 

(flèches 29 à 30)
Flèche 30 : prendre à droite et traverser le 
hameau de Fontbonne en passant devant le 

banc en bois 
Flèche 31 : prendre à droite et quitter le 

hameau (flèches 32 +33)

Raccourci n°2 > Flèche 31 : prendre 
à gauche à la flèche 31 et marcher tout droit 

jusqu’à la flèche 37. Vous « gagnerez » ainsi une 
vingtaine de minutes de marche

Flèche 34 : prendre à gauche la route goudronnée
Flèche 35 : prendre à gauche

Flèche 36 : continuer sur le chemin de la Plaine de 
Saint Didier puis prendre à droite flèche 37

Flèche 37 : traverser le plateau des Garrigues d’Ouest 
en Est 
Flèche 38 : tout droit au croisement 
Flèche 39 : découvrez le paysage grâce à la 
table d’interprétation. Poursuivre le parcours en 
descendant par le petit chemin tortueux
Flèche 40 : prendre à droite dans les vignes (avant 
la maison) jusqu’à la flèche 41
Flèche 42 : emprunter la petite descente pour 
accéder à la vigne du dessous et continuer 
jusqu’à la flèche 45
Flèche 45 : prendre à gauche la route 
goudronnée du chemin du Moulin 
Flèche 46 : prendre à droite au milieu de la 
montée
Flèche 49 : monter à travers le bosquet et 
rejoindre l’escalier en pierre (flèches 50 et 

51) puis longer les vignes jusqu’à la flèche 52. 
Faire un « droite-gauche » aux flèches 53 et 54

Flèche 55 : prendre la descente à gauche et 
rejoindre le chemin goudronné de la Blouvarde 
(flèches 56 et 57)
Flèche 58 : au croisement remonter à gauche sur 
le chemin des Lèques vers le village (flèches 58 
et 59) et rejoindre le point de départ.

Le parcours 
DU VIGNOBLE
PRENEZ LE TEMPS, OUVREZ LES YEUX… 

ET LAISSEZ-VOUS PORTER PAR LA BEAUTÉ DES LIEUX

DÉPART
Depuis la place de la Pousterle, 
dirigez-vous vers le nord par le Cours Stassart 
jusqu’au deuxième lavoir (place de Grand Font).
Prendre la première rue à droite, 
chemin des Fontaines (flèches 1 à 3)

Flèche 4 : continuer sur chemin du Tombadou
Flèche 5 : prendre à gauche le chemin de terre 
(flèches 6 et 7) 
Flèche 8 : prendre à gauche sur chemin 
de la Curnière (flèches de 9 à 12) 
Flèche 12 : prendre à droite sur chemin 
des abreuvoirs (flèche 13) 
Flèche 14 : prendre à droite sur chemin de la Ponche

Raccourci n°1 > flèche 14 continuer tout droit 
sur la route goudronnée, passer devant la flèche 20 
jusqu’à la flèche 21
Vous « gagnerez » ainsi une vingtaine de minutes de marche
Flèche 15 : continuer sur le chemin
Flèche 16 : prendre à gauche au milieu des vignes 
Flèche 17 : tourner à gauche et longer la dernière rangée de vigne 
sur une quarantaine de pas jusqu’à la flèche 18
Flèche 18 : prendre à droite jusqu’à la flèche 19 
Flèche 19 : continuer tout droit
Flèche 20 : récupérer la route goudronnée, tourner à droite
Flèche 21 : marcher tout droit
Flèche 22 : prendre à gauche au milieu des vignes 
Cheminer le long des vignes (flèches 23 à 25)
Flèche 26 : prendre à droite le premier chemin descendant (pente) 
Flèche 27 : prendre à gauche 

INFOS PRATIQUES
Parkings : Bellevue et Colombier 

Départ : place de la Pousterle 
devant le lavoir 

Balisage : suivez les flèches numérotées en 
forme de feuille de vigne 

Des panneaux pédagogiques et une 
table d’interprétation en lave émaillée 

jalonnent le parcours et vous dévoileront tous les 
secrets de notre beau terroir.


